
Vänligen informera personalen om eventuella allergier 

Snacks 
Ostron 

med Klassiska Tillbehör 
45/st 

Jamón Duroc  
Lufttorkad Skinka, 24 månader 

125 
Rosette de Lyon 

Lufttorkad Korv från Frankrike 
95 

Cecina Wagyu 
Levain, Tomat & Aioli 

125 
 
 

Förrätt 

Vit Sparris - Brynt Smörhollandaise & Ramslök - 245 

Gubbröra - Kavring, Brynt Smör & Dill - 175 

Råraka - Löjrom från Kalix, Smetana, Silverlök & Citron - 320 

Ank- &Kycklinglever - Parfait, Grillad Levain & Körsbärsmarmelad - 185 

Råbiff - Cognac, Kapris, Äggula & Grillad Levain - 205 

 

Varmrätt 

Ängamat - Grön Sparris, Spritärter, Blomkål, Morot, Äggula & Västerbottensost - 265 

Smörstekt Gös - Gulbetor, Kapris, Pepparrot, Brynt Smör, Citron & Dill - 395 

Ångad Piggvar - Forellrom, Vitvinssås, Purjolök & Kokt Färskpotatis - 550 

Råbiff - Cognac, Kapris, Äggula, Pommes Frites & Sallad - 325 

Kalvköttbullar - Gräddsås, Potatispuré, Rårörda Lingon & Pressgurka - 290 

Kyckling från Munka Ljungby - Odlad Svamp, Pinjenötter, Suprêmesås & Potatispuré med Vårlök - 345 

Oxfilé - Pepparsås, Sallad & Pommes Frites - 475 

 

Dessert  
Tre Sorters Ost - med Tillbehör – 180 

Kastens Prinsessbakelse  - Signerat av Tea Malmgård, Blåbär & Punschgrädde - 155 

Crème Caramel - 125 

Profiteroles - Svenska Jordgubbar, Jordgubbsglass & Vispad Grädde - 135 

Hasselnötssglass - 75 

Affogato - Vaniljglass & Espresso - 85 

Pralin - 55 

 

 

 



Please inform the staff of any eventual dietary restrictions 

 

        Snacks 
Oyster 

With Accompliments 
45/pc 

Jamon Duroc 
Cured Ham, 24 mo. 

125 
Rosette de Lyon 

Cured Sausiccon from France 
95 

Cecina Wagyu 
Levain, Tomato & Aioli 

125 
 

Appetizer 

White Asparagus - Brown Butter Hollandaise & Ramson - 245 

Gubbröra - Rye Bread, Brown Butter & Dill - 175 

Hash Browns - Bleak Roe from Kalix, Smetana, Onion & Lemon - 320 

Duck- & Chicken Liver - Parfait, Grilled Levain & Cherry Marmelad - 185 

Tartar of Beef - Cognac, Capers, Egg Yolk & Grilled Levain - 205 

 

Main Course 

Meadow Food - Green Asparagus, Shelling Peas, Cauliflower, Carrots, Egg Yolk & Västerbottens Cheese - 265 

Butter Fried Pike Perch - Yellow Beets, Capers, Horseradish, Brown Butter, Lemon & Dill – 395 

Steamed Turbot – Trout Roe, White Wine Sauce, Leek & New Potato - 550 

Tartar of Beef - Cognac, Capers, Egg Yolk, French Fries & Salad - 325 

Veal Meatballs - Cream Sauce, Potato Purée, Pickled Cucumber & Lingonberries - 290 

Chicken from Munka Ljungby - Mushroom, Pine Nuts, Suprême Sauce & Potato Purée - 345 

Filé of Beef - Peppercorn Sauce, Salad & French Fries - 475 

 

Dessert  
Cheese Platters - served with Marmelade & Bread - 180 

Kastens Princess Cake - Signed by Tea Malmgård, Blueberries & Punsch Cream - 155 

Crème Caramel - 125 

Profiteroles - Strawberries, Strawberry Ice Cream & Whipped Cream - 135 

Hazelnut Ice Cream - 75 

Affogato - Vanilla Ice Cream & Espresso - 85 

Pralines - 55/pc 


